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SHOW ROOM DEL GUSTO




Broni, 02 febbraio ’05
Comunicato Stampa

Titolo: WEEKEND DEL GUSTO DA VENERDI 25 A DOMENICA 27 - "LA TRADIZIONE DEI LESSI NELLA CUCINA OLTREPADANA"
Continuano gli appuntamenti a Broni "I WEEKEND DEL GUSTO" allo Show Room del Gusto . Dopo l'appuntamento di gennaio dedicato alla trippa, eccoci all’appuntamento di febbraio dove si andrà, un’altra volta, alla riscoperta dei profumi e sapori della tradizione oltrepadana. Da venerdì 25 a domenica 27, a pranzo e a cena, "i bolliti" saranno i protagonisti. In un ottica di "riscoperta territoriale", Claudia, cuoca dello Show Room, preparerà per voi succulenti carni lessate che siamo certi riporteranno alla vostra memoria cari ricordi. Parlare dei bolliti significa parlare di tutti gli animali che una volta popolavano le cascine dell’Oltrepo Pavese e della Provincia di Pavia. Infatti le carni ideali per fare un buon lesso non derivano da un solo animale ma da un insieme di tagli di carni prodotti da animali di diversa pezzatura e razza. Il vitello, il bue, il manzo, la gallina (in lomellina molto spesso sostituita dall’oca), il maiale… tutti animali che con le loro carni hanno fatto la gioia dei gourmet più esigenti. Non dobbiamo dimenticare “un sottoprodotto” dei lessi e cioè il brodo. Con il brodo ottenuto dalla bollitura della carne, insieme alla verdura, si possono bollire gli altrettanto famosi ravioli di carne e deliziarsi in un piatto semplice che nasconde tutta la sua bontà nel brodo; la Zuppa alla Pavese.
Il Menù presentato da Maria Claudia sarà...
· Aperitivo con uova di quaglia con salsa allo yogurt, crostini di pane dolce con lardo, pinzimonio di verdure con fonduta 

· Cotechino di maiale con polentina di patate

· Lingua di vitello lessata con vinagrette all'erba cipollina

· Ravioli di brasato "alla nostra maniera" di manzo in brodo

· Zuppa alla Pavese

· Bolliti misti. Tagli: testina di vitello, costine di maiale, cappello del prete, biancocostato di manzo. Contorni: salsa verde (bagnét), mostarda, maionese "alla nostra maniera"

· Insalata di frutta fresca con crema di pompelmo

· Piccola pasticceria con Torrone morbido con copertura fondente al cioccolato

· Caffè

Il costo del menù, vini compresi, è di Euro 35.00. Saranno come sempre abbinati i vini delle migliori aziende dell'Oltrepo Pavese. INFO E PRENOTAZIONI 348.8812888 – WWW.SHOWROOMDELGUSTO.COM 
SHOW ROOM DEL GUSTO - Via Gazzaniga 19 - 27043 Broni (Pv) - Tel. 348.8812888
info@showroomdelgusto.com   -   www.showroomdelgusto.com 

